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RESENA: La linea The President s representa nuestra buisqueda y logro de una elegancia exquisita y

una gran precision en el varietal o corte deseado.

VINEDO Y CONDICIONES DE LA COSECHA: Para sus vinos de alta gama, Escorihuela Gascon
recurre a una minima intervencién sobre el terroir y a una enologia sutil que define la complejidad de sus
vinos. Los suelos de origen aluvial de su finca El Cepillo son profundos con perfil areno-limoso en la
parte baja mientras que en las zonas mas elevadas son rocosos y ricos en carbonato de calcio (caliche).

La temporada 2021 se caracteriz6 por ser mds fria que la 2020 y con una mayor incidencia de precipitaciones
en los meses de enero a marzo, que generaron una madurez lenta y gradual de la uva. Las heladas tardias,
que ocurren en primavera, afectaron los rendimientos de las variedades blancas en toda la provincia, con
menor intensidad en las variedades tintas. En términos de calidad y sanidad, las mismas fueron notables
destacando la alta concentracion de color y adecuada madurez polifendlica en uvas tintas; buen contenido
de aziicar y acidez, que hicieron que esta cosecha fuera tinica y memorable.

Este Malbec estd pensado y elaborado como un Blend de terroir, proveniente de nuestra Finca El Cepillo,
utilizando los cuarteles 1 y 4. Suelos profundos, franco arenoso en su parte inferior mientras que las zonas

mds altas tienen un perfil rocoso rico en calcio carbonato (caliche).

VARIETAL: 100% Malbec.

REGION DE VINEDOS: Finca El Cepillo blend de terroir Malbec del cuartel 1 y Malbec del cuartel 4.
ANALISIS: Alc/ Vol: 14%.

GUARDA: Fermentacién en tanques de acero inoxidable y luego el 80% del corte tiene crianza en

barricas por aprox 16 meses, de diferentes capacidades (225, 300 o 5000 litros).
VISTA: Rojo violdceo, intenso y brillante con reflejos morados.

NARIZ: Aromas a frutos rojos y negros maduros como ciruelas, cerezas y arandanos junto a notas especiadas

y tonos terrosos, combinados con el suave aporte aromético del roble, vainilla - chocolate y algunos ahumados.

PALADAR: Amplio y jugoso con un paso en boca dulce y frutado. Elegante, buena concentracién y

untuosidad, con taninos sedosos. Fresco y sabroso - persistente e intenso.
POTENCIAL DE GUARDA: 15 afios.

ULTIMA COSECHA: 2021.
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