Escorihuela Gascon
Gran Rosé.

RESENA: "Desde el corazén de nuestra finca en Agrelo nace esta linea Gran Reserva, la cual refleja la
mdxima expresion del terroir junto a la calidad, complejidad y elegancia de los vinos elaborados con los

frutos obtenidos."

VINEDO Y CONDICIONES DE LA COSECHA: La finca que Escorihuela Gascén posee en Agrelo se
encuentra en una zona baja de Lujan de Cuyo. Esta condicién permite que los vientos frios que descienden
de la Cordillera de los Andes se encajonen en el vifiedo generando un clima frio y una excelente amplitud
térmica. Esto efecto se debe principalmente a que al este de la region se encuentre una colina que encierra a
la misma. El suelo se caracteriza por ser homogéneo, con perfiles arcillosos a franco arenosos que permiten
la retencion necesaria del agua de 1luvia. . Suelos que aseguran buen drenaje, desarrollo radicular de la
plantas y asegura un control natural del vigor de las cepas, con buen balance en los frutos. Los vinos
obtenidos con las uvas de este viiedo se destacan por su volumen de boca, graduacidn, intensidad, potencial
de afiejamiento y sentido de lugar.

La temporada 2020 fue cdlida y con una fuerte crisis hidrica por falta de precipitaciones niveas; ocasiond
un adelanto de la madurez de la uva y una reduccién de los rendimientos debido al desarrollo de bayas
pequeiias. Este panorama junto a la declaracion de una pandemia a nivel mundial llevaron acelerar las
cosechas. A pesar del contexto de incertidumbre se pudo obtener un punto de madurez ptimo logrando

vinos de excelente calidad.

VARIETAL: 75% Syrah y 25% Sangiovese.

REGION DE VINEDOS: Agrelo.

ANALISIS: Alc/ Vol: 13,6%.

GUARDA: § meses en tanques de acero inoxidable.

VISTA: Vino rosado de color asalmonado brillante y cristalino.

NARIZ: Aromiticamente expresivo con buen caudal frutal en el que se destacan las cerezas y frutillas en

primer plano sobre tonos de candy bar, flores blancas, citricos maduros y trazos tropicales.

PALADAR: Sin dudas un rosado complejo que en boca reafirma su caracter con sabor frutal definido,

cuerpo medio y frescura elevada.
POTENCIAL DE GUARDA: 5 aiios.

ULTIMA COSECHA: 2020.
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